é (x//xé/}

ENTREES

PLANCHE DE CHARCUTERIE 19.90
Maison Mas le rouget cantal
LES HUITRES GABORIAU

. _ 12/18/22

Selon arrivage, Speciale n° 3 par 6.ou9 ou 12
Ile d’Oléron

LA BURRATA 12.5
Tartare de tomates et feve de tonka
TATAKI DE THON AU SESAME 9:50
choux blanc et vinaigrette yamistuk
FOIE GRAS

"y . . 19.90
Gelée au pineau des Charentes
GASPACHO 8,50

Gaspacho de pasteque et tomate, brisure de feta

STREET-FOOD

LA TARTINE DU SOLEIL 17.50
Focaccia, St moret, légumes du soleil, coppa et

copeaux de grana panado

CESAR BURGER 18.00
Pain hurger, poulet frit, salade, sauce César, créme de
Grana Padano, lard grillé et frites maison

LE GREC

Pain pita, poulet mariné pimenté, chou blanc, feta,
oignon rouge, radis pickles, avocat, sauce blanche,
frites maison

SALADE ET POKE BOWL

SALADE COOB 17.00

Feuilles de chéne rouges, poulet pané, avocat, bleu d’Auvergne,
oignon rouge,, oeul, lard grillé et vinaigrette balsamique

15.00

POKE BOWL LE VEGGIE 19,50
Riz japonais, gateau de po’e, avocat, chou blanc, feves
’edamame mangue

POKE BOWL THON 20,50
Riz japonais, thon, avocat, chou blanc, feves d’edamame

 DESSERTS

MOELLEUX AU CHOCOLAT 8.50
Creme anglaise

RIZ AU LAIT 8.50
Caramel beurre salé et riz soufflé

TARTE CITRON BASILIC MERINGUE 9,50
PAVLOVA KIWI 9:50

Créme montée vanille, dome de meringue,
Kkiwi de chez Boinaud et gel roquette citron vert

PLATS

COTE TERRE
FILET DE CANETTE DE BARBARIE 22,50

Purée facon Robuchon, sauce échalote et pineau des
charentes

LE TIGRE QUI PLEURE 2250
Bavette Angus, riz blanc

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU PREPARE 2M9°
race limousine, frites maison et salade

COTE DE COCHON 28,50
cuisson basse temperature jus au romarin, [rites et salade

RAVIOLES CITRON BASILIC 15.00
Creme de grana padano, chips de lard grillé |
Pesto de roquette et hasilic

ENTRECOTE MATUREE 28,50
[rites maison salade et sauce au poivre

COTE MER
TARTARE DE THON A LA TAHITIENNE 21.90
Gateau Po’e de banane du chef, riz blanc et lait de coco

POULPE ET ENCORNETS

29.00
Créme d’ail noir et pommes grenailles
SUPPLEMENT ACCOMPAGNEMENT
Bol de I'rites ou Salade 3,00
purée facon Robuchon ou Ratatouille 4,00

NOS GLACES ARTISANALES
ANGELYS

1/ 2 /3 boules 3/5»5/8
supplément chantilly 1,00
X ‘ Glaces
Sorhets e Vanille
* mangue e Chocolat
e Iraise e Caramel beurre salé
e Citron jaune o (alé
e pechedevigne e Cognac raisins
e Noixde coco e DPistache
L]

Copeaux de chene
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